WAREN - EINGANGS - KONTROLLE

Jede Speisenanlieferung wird kontrolliert auf:

Temperatur (Soll: Wurst, Fleisch, Geflugel: 4°, Milchprodukte: 6°,
TiefkUhlwaren: -18°), Sauberkeit, Frische, Schadlingsbefall und

Unbedenklichkeit (nur gestempelte Eier, nur Mehlspeisen, bei denen
verwendete Eier ducherhitzt wurden)

Datum,
Uhrzeit

Ware (auch
Mehlspeise)

Lieferant

Temperatur
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